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MKC EN ISO/IEC
(co akpeguTUpPaHO MOCTpUparse)

17025:2018
yn. ,bopuc Tpajkoscku” bp.130 Ten.: 02 2781 166
1000 Ckonje, MakeaoHuja e-mail: info@foodlab.com.mk
UsBewrTaj 6p. 054422/5 X
XemucKa aHanusa
Mme Ha 6apatenoT : JKMN Bopgosopa H. UnnHaeH
Appeca Ha 6apatesioT : ya. 9 66 UnuHpeH - OnwTuHcka srpaaa UnnHaeH
Jatym Ha 3emarbe: 06.04.2022 : ' Bpoj Ha 6apatbe 3a ucnutysarbe: 054422 X
Hatym Ha npuem: 06.04.2022 MponpatHo nucmo (6p, Aatym): /

| Boge;{: Ha peH 06.04.2022 roauHa, 0BAcTeHOTO uLe HUKona LIBeTKOBCKM U3BpLUK 3eEMarbe Ha NPUMEPOK BOAa
33 NUeH-e 3a TecTMparbe Ha GU3UYKO-XEMUCKa aHaNM3a.

Il OnMc Ha MEcTo Ha 3emare Ha npumepouu: Bopata 3a nuerbe € 3emeHa of Toaner Ha 0.Y. ,Bpaka
MunaauHosum “, c. Teruja.

Il MpumepouuTe ce 3eMEHU CNOMNAcHO naaH 3a 3emarbe Ha npumepoum: OB 7.3-01 MnaH 3a 3emarbe Ha
npumepoLn.

IV CraHaapauM v meTtoau 3a 3emare Ha npumepoumn: MKC ISO 5667-5:2007 — YnaTtcTBO 3a 3emarbe Ha
NpUMepoLM BOAA 33 NUeHbe 04 NPeYUCTUTENHW CTaHnLUM U BOAOBOAHK ANCTPUBYTUBHU CUCTEMMU.

V [lononHysarba, OTCTanyBakba WK UCKAYYYBatkba 04 METOAOT M OA NAAHOT 33 3eMatbe Ha NpUMepoLn: /
VI Peaynratu:

KapaKTepucTuku Ha npumepoKkoT: Boaa 3a nuere — 0.V, ,Bpaka MunaguHosum “
(Mme, TProBCKo UMe, cepuja, AaTyM Ha NPOU3BOACTBO, POK HA Tpaekbe, KONMYECTBO)

; MepHa Coobpa3Hoct

WUa. 6poj MiabdMeTpH T et Pesynrar og Heopape- TpaHM4H#M 3aposonysa/
WCMUTYBaHETO AEeHOCT BpeaHOCTH -z

v 3agosonysa

054400522 | boja MKC EN 1SO 7887:2011 1,0 mg/L Pt/Co / 20 mg/L Pt/Co | 3amosonysa

Mupmc BPM 7.4 - 78x ! H.O / Hema 3agosonysa

Bryc BPM 7.4 —79x H.O / HEME 33A0BONyBa

Temnepatypa BPM 7.4 — 80x +10,5°C / 25°C 3anosonysa

MartHocT MHKCEN ISO 7027-1: 2017 0,13 NTU / 1,5 NTU 33gosonysa

pH MKC EN ISO 10523:2013 7,27 / 6,5-9,5 pH 33A080AyB2

| { EAMHMLM

| Notpowysauka Ha KMnO, MKC EN ISO 8467:2007 - 1,82 mg/L / 8 mg/L 3aposonysa

| En. cnposogansoct | MKC EN ISO 27888: 2007 718 uS/cm / 2500 pS/cm 33/0S0MYEa

| Amormiax (NH,) | MKC ISO 7150-1:2007 0,040 mg/L / 0,5 mg/L 33ppsonys2

| Haerpsrru [NO,) - | MKC IS0 26777:2007 0,038 mg/L / | o5mgh 3aposomysa
3t 1 |L Bepauja: 3 | Bo cuno 0d: 14.12 20212 Z i




:L Y[, NAE NABOPATOPUIA 3A UCMTUTYBAHE HA XPAHA U 3APA3HU BOJIECTU
Foodé,lab

G aR M3BELUTAJ O4 NABOPATOPUCKO UCTMTUTYBAHKE M K?:i;llsf:g:jl EC
CO aKpeguTUpPaHO MOCTpUpakbe -
(S0 Mg prpaiee] 17025:2018 otht
Hutpatu (NO3) ' MKC 1SO 78580-3:2007 9,6 mg/L / 50 mg/L 3a00BONYBa
Xnopugn MKC I1SO 9297-2007 3,55 mg/L / 250 mg/L 3afoBonyea
Heneso . MKC ISO 6332:2007 0,044 mg/L. / 0,2 mg/L 3a40B80NyBa
Peangyaneu xnop MKC EN ISO 7393-2:2019 0,22 mg/L . / 0,5 mg/L 3apoBonyea

McnuTyBaHUOT NPUMEPOK M 3340BONYBa KpuTepuymuTe 3a BapaHuoT napamerap cornacHo MpaBuaHMKOT 3a Be3beaHOCT W KBANUTET Ha
BoAara 3a nuere (Cn.BecHuk bp.183/18 Npunor 1)

BPEMEHCKH YCcnoem: v coHyeso 0 obnayHo O NpOMEHNWMBO 0O BPHEXMAMBO O TemnepaTtypa
Ha4yuH Ha cknaguparwe: NaguaHUK i
TemnepaTypa Ha NagUHKK 38 TPAHCNOPT Ha npumepoKoT: 4 + 2°C

MocTpupareTo e M3BPLLEHO Of CTPaHa Ha: 7/

1 £
o KnueHt: o ®yg Nlab Hukona LiBeTKoBCKM (co akpeauTUpaHa Mem,qa].../ﬂz..;,'-.-.’.............
/MMe, Npe3vme Ha AULLETO KOe ro U3BPLIMIO MOCTpUpaseTo /

M3pabotun: M-p Munuua TpajkocKa. LL9 L Y00

o6pun: PpocuHa Cnacoacnar \
/ume, npesume, notnuc /

/ume, npesume, notamc)/}

,ﬂawm(u}' Ha W3BeayBatbe Ha 1abopaTopPUCKUTE aK .2022-11.04.2022

JaTtym Ha uspasarbe Ha usselutajot: 11.04.2022

Co * ce 03Ha4YeHyBa HeakpeauTUpPaH MeTog,
**MepHa HeoapeaeHOCT ce NoNoHYBa no bapatbe Ha KAKMeHToT
*** ce 03HauyBaaT MeToav KoM ce nobueHn o cTpaHa Ha nabopaTopwja co koja ®ya Nab vma cknyyeHo Aorosop 3a copaboTka

M3JABA 3A HEMPUCTPACHOCT
Pakosoacteoto Ha [iNTY ®ypg Jiab [ 00-Cronje rapaHTUpa AeKa cuUTe aKTUBHOCTH 33 UCNUTYBake Ce U3BpLUIYBaaT HeNpPUCTPacHo K
80 cornacHocT co 6aparbata Ha MKS EN ISO/IEC 17025:2018. Cute ofAnyKM ce HOCaT BP3 OCHOBa Ha 06jeKTMBHKM AOKa3W 3a
YCOTNIaceHOCT €O pedepeHTHUTE CTAHAAPAU W BP3 OANYKWUTE HE MOMKAT [4a BAWjaaT APYrU MHTEPecH UK APYrU CTPaHUu U HUKO]
Hema npaBo Aa anujae Ha upa&oreﬁwre BO OAQHOC Ha pe3ynrarure OAHOCHO HemMa RpaBOo Ha 6uno Kakeu BHaTPELIJHH,
HaABOpeLIHU, KOMepUuMjanHu, GUHIHCUCKKU U APYT BUA NPUTUCOUM U BAKjaHM]a. .

3aBenewxa bp.1: PesynTtaTure of TECTOBMTE Ce O4HECYBAAT Camo 33 UCnuTyBaHWTe npyumepouy. OB0j NPOTOKON He CMee Aa ce penpoayuupa camo co
nucmeHa Ao3sona Ha nabopatopwjaTta M camo UenocHo. :
3abenewna Bp. 2: Nlabopartopujata He o4rosapa 3a BEPOAOCTOJHOCT Ha NoAaToLMTe OCTaBEHM OF NOAHOCKHTENOT BO Baparketo 3a ucnuTyBatbe.

3a6enewxa bp. 3; OBAACTEHOTO NMUE BPWM MOCTPUPar-e, NPHEM, CKNaAMPatke M TPaHCNOoPT cornacHo coodeetHara MNP 7.3 Mpoueaypa 3a 3emarbe Ha
npumepouy, MNP 7.4 Mpuem, TPAHCNOPT, CKN3AWPaHE, OTCTPaHYBakEe 1 PaKyBakse CO NPUMEPOLM 33 UCNIWTYBakbe U COOABETHOTO PY 7.3 PaBotHo ynatcTeo 3a
3EmMarbe Ha Nprmepoun. &
3a6enewka Bp. 4: U3eelwrTajoT o4 1a6OPaTOPUCKOTO MCNIMTYBakbe Ce M3AaBa Bo cornacHocr co NP 7.8 U3secTysatbe 3a pesyntatu.

3abenewna bp. 5: Bo u3jasata 33 c00bpasHOCT He @ BKAY4eHa MepHaTa HeOAPEAEHOCT, ¥ UCTaTa ce By4ysa camo no Bapatbe Ha KAMeHOT. [loHecyBaHeTo
0ANYKa 3a coobpa3HocT e nponuwaro 8o P 7.8 v e jasHo gocTanta Ha seb crpanara www.foodlab.com.mk.

3aBenewska Bp. 6: CUTe akpeauUTUPaHK METOAM Of ONCEroT Ha akpeauTaumja ce objaseHu Ha seb cTpaHara www.iarm.gov.mk u www.foodlab.com.mk.

rmdanue: 1 Bep3uja: 3 Bo cuna 00: 14.12.20212. l
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WU3BELLTAJ O4 IABOPATOPUCKO UCMUTYBAHE
(co akpeguTUpaHo MmocTpuparse)

06 7.8-02

MKC EN ISO/IEC
17025:2018

yn. ,bopuc Tpajkoscku” Bp.130
1000 Ckonje, MakepaoH#uja

U3sewTaj 6p.054422/5

MuKpobuonoLKa aHan13a

Wme Ha 6apatenot: JKM Bogosog H. UnuHpgeH

Appeca Ha 6apatenoT: ya. 9 66 UnuHgeH - OnwTuHcKa srpapa UnvHaeH

Jatym Ha 3emarse: 06.04.2022
[atym Ha npuem: 06.04.2022

Ten.: 02 2781 166
e-mail: info@foodlab.com.mk

Bpoj Ha Bapatbe 3a ucnutysarse: 054422
MponpatHo nucmo (6p, aatym): /

| Bosepg: Ha aeH 06.04.2022 roguHa, oBnacteHoTo nvue Hukona LIBeTKOBCKM M3BPLLM 3eMakbe Ha NPUMEpPOK BoAa
3d NUere 3a TeCTupatbe Ha MMKDOGHOHOLUKB dHanun3a.

Il Onuc Ha MecTo Ha 3emarbe Ha npumepoum: Bopgata 3a NWere e 3emeHa on Toanet Ha 0.Y.,Bpaka
MunaguHoBum®, c.Tekuja

Il NMpumepouute ce 3emMeHU CNOFAACHO MAaH 32 3emarbe Ha npumepouu: Ob 7.3-01 MnaH 3a 3emarbe Ha
npumepoLu.

IV Cranpapau M metoau 3a 3emare Ha npumepoum: MKC ISO 19458:2009 — 3emake Ha npumepoum 3a
MUKpo6UOoNoWKa aHanu3a

V JononHysara, OTCTanyBarba UAK UCKyYyBarba 04 METOA0T U 04, NAAHOT 3a 3eMarbe Ha npumepouu: /

VI Pesyntatu:
1. KapaKkTepuUCTUKM Ha npumepoKoT: Bopa 3a nuerse — 0.Y.,Bpaka MunaguHosum”
(Mme, TProBCcKo UMe, cepuja, 4aTym Ha NPOM3BOACTBO, POK Ha TPaek:e, KONIMYECTBO)

MepHa CoobpasHoct
Wa. 6poj Pesynrar og TpaHuyHK
Mapamertpu Tect meTtog, Heoppege- 3aposonyBsa/
UCMUTYBaKETO B BpeAHOCTH
HOCT He 3ag0BoNyBa
054400522 Pseudomonas aeruginosa MHKC EN ISO 16266 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3aposonysa
KonudopmHu BakTepum MKC EN ISO 9308-1 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3apoBsonysa
E.coli MKC EN IS0 9308-1 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3aposonyea
LipesHu eHTEPOKOKM MKC EN ISO 7893-2 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3apgosonysa
Cyndutopeayuypadku MKC EN ISO 26461-2 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3agoBonysa
aHaepobu
Bpoerbe MMKPOOpPraHM3mm Ha MKCEN ISO 6222 0 cfu/ml / 100 cfu/ml 3apnosonyea
Kyntypa 22°C
Bpoeise MMKDOOPraHM3ImMM Ha MKC EN I1SO 6222 0 cfu/ml / 20 cfu/ml 3aposonysa

Kyntypa 37°C

MCNuTYS2HMOT NPUMEPOK MM 334080/YBa KPUTEPMYMMUTE 32 DapaHMOT NnapameTap cornacHo MNpasunHUKoT 3a 6ezbegHocT U

KBaNWTET Ha BOAaTa 33 Nuerse (Ca.BecHux Bp.183/18 Mpwunor 1)

| Hzoase: |

| Bepmya- 3

| Bo cusa 0o: 14.12.20212
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&Yy NAB IABOPATOPUIA 3A UCTMTUTYBAHE HA XPAHA U 3APA3HU BOJIECTU

f?“md_dzl?ﬂ W3BELLITAI O/} NABOPATOPUCKO UCMIUTYBAKE S
g (co akpeauTUpPaHO MOCTpUpaH-HE) MKC EN 0 e
17025:2018
BpeMEHCHH YCnoBw: v coH4yeso [ 06nadHo O NpoOMeHAMBO O BPHEXNIWBO O TemnepaTtypa

HaunH Ha CKnagupake: naguiHuK
TemnepaTypa Ha NagUIHKK 33 TPAHCNOPT Ha npumepokoT: 4 + 2°C

MocTpupaHeTo e 3BPLWEeHo 04 CTpaHa Ha:

o0 KnueHt o ®ya Nla6 Hukona LiBeTKoBCKM (CO akpeguTUpaHa metoaa)..

W3pabotun: Hatawa MuneHKoscKa.....\. /...
/vme, npesume, notnuc /

D,u,oﬁpvm AHAapea BOWKOCKA... Ak i,
/vme, npesume, nornuc/ '

Latym(u) Ha n3seaysarbe Ha naboparopuckute aktusHocTy : 06.04.2022-09.04.2022
[atym Ha u3gaBame Ha ussewwTajoT: 11.04.2022

M3JABA 3A HEMPWUCTPACHOCT
PakosopcrteoTto Ha ANTY ®ypa /1lab [O0-Ckonje rapaHTUpa AeKa CUTe aKTUBHOCTU 33 MCMUTYBakbe Ce U3BPLUYBAaT HENPUCTPACHO M
8O cornacHoct co Gaparara Ha MKS EN ISO/IEC 17025:2018. Cute ofiyKu ce HOCaT BP3 OCHOBa Ha OOjeKTMBHM AOKasu 3a
ycornaceHocT co pedepeHTHUTE CTaHA3PAN W BP3 OANIYKWUTE HEe MoXKaT fa B/IWjaaT QPYry MHTEPECH AU APYrH CTPaHW U HUKO]
Hema npaBo A3 BAujae Ha BpaboTeHMTe BO OAHOC Ha pe3y/TaTUTE OfHOCHO Hema npaeo Ha 6uno KaKBW BHATPELUHM,
HaABOpELIHW, KOMepLUjanHu, PUHAHCUCKU U APYT BUA NPUTUCOLM U BAiMjaHM]a.

Co * ce 03Ha4eHyBa HeaKPeaUTUPaH MeToq
**MepHa HeoApeAeHOCT Ce NoNo/HYEa Mo Gaparbe Ha KAMEHTOT
**% co 03HAYYBaaT METOAM KOW ce AoBKeHW o cTpaHa Ha nabopatopwuja co koja Dy a J1ab uma ckiyyero Aorosop 3a copaboTxa

3abeneiwka Bp.1: PesyntaTuTe 04 TECTOBUTE Ce DAHECYBaaT camo 33 MCNUTYBaHWTe npumepouy. OB0j NPOTOKON He cMmee 4a ce penpodyumrpa camo co
n¥cmeHa [o3sona Ha nabopaTopujaTa U camo LenocHo.

3abenewa Bp. 2: NlaBopartopujaTa He 0AroBapa 3a BEPOAOCTOJHOCT Ha NOAATOLMTE AOCTABEHM 04 NOAHOCHTENOT Bo Baparbeto 3a UCIUTYBak:e.

3abenewka bp. 3: OBNACTEHOTO NMUE BPWM MOCTPUPaE, NPUEM, CKN3AMpatse M TPaHCNOPT COrfacHo coogeeTHara MP 7.3 MNpouegypa 3a 3emarbe Ha
npumepouwm, MNP 7.4 Mpuem, TpaHCNOPT, CKA3AWPatbe, OTCTPaHYBarbe W Pakysarbe Co NPUMEePCLW 38 UCNUTYBALE W COOABETHOTO PY 7.3 PabotHo ynaTcTeo 3a
3EeMarbe Ha NPUMEPOLM.

3a6enewxa Bp. 4: M3sewrajoT o4 NabopaTOPUCKOTO MCNUTYBabE Ce U3AaB2 BO cornacHocT co NP 7.8 U3secTysakbe 3a pesyatatm.

3abenewka bp. 5: Bo u3jasara 3a cooBpa3sHOCT HE @ BHNYYeHa MepHaTa HeOAPEABHOCT, U UCTaTa Ce BAyYysa camo no Haparbe Ha knmeHoT. [oHecyBareTo
oanyKa 3a coobpasHocT e nponuwano so MNP 7.8 1 e jagHo gocTanka Ha seb cTpanata www.foodlab.com.mk.

3abenewa Bp. 6: CuTe akpeanTMPaH METOAM 04 ONCEroT Ha akpeauTauuja ce objasenu Ha seb cTpaHata www.iarm.gov.mk 1 www.foodlab.com.mk.

Hzganue: | Bepzja: 3 Bo cuna oo: 14.12.20212 |
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